Braune Sosse

2EL
2-3EL

2TL
Yadl
1EL

Zwiebel
Knoblauchzehe

Ol oder Butter

Mehl

Salz und Pfeffer
Paprika
Tomatenplree
Rotwein
Worcestershiresauce

Zwiebel und Knobli schalen und feinhacken. In etwas Salz-
wasser weichkochen. Abschitten und abkihlen lassen.

Ol oder Butter erwdrmen. Das Mehl beigeben und mit dem Ol
verruhren. Das Mehl je nach gewunschter Farbe mehr oder

weniger braunen.

Zwiebln-Knoblauch-Mischung, ebenso die Gewirze und das
Tomatenplree beigeben. Kurz umrihren.

Den Rotwein, Worcestershiresauce und 2 Deziliter Wasser
beigeben. Unter Rihren aufkochen, dann die Hitze kleinstellen.

20 Minuten lang kocheln lassen; gelegentlich umruhren.

Bei Bedarf mit Maizena eindicken oder mit Wasser verdiinnen.



