Spanische Kartoffeln fiir 4 Personen

Das Olivendl erhitzen. Kartoffeln und Zwiebeln unter Rihren

2EL Olivenol . . . o
. . 5 Minuten leicht anbraten. Peperoni, Chilipulver und Senf
e e Ka_lrtoffeln, Uefseiel beigeben und 3 Minuten bei kleiner Hitze diinsten lassen.
und halbiert
1 Zwiebel, halbiert und in

diinne Spalten geschnitten Tomaten und Gemisebouillon beigeben, umrihren und
1 griine Peperoni, in Streifen aufkochen. Die Hitze reduzieren und die Mischung 25 Minuten
lang kdcheln lassen.

1TL Chilipulver (McCormick)

1TL Senf In eine Schiissel kihlen | . .

300 g TomAlonl(EUS der Bichse) n eine Schissel geben und abklhlen lassen. Mit Essig, Salz

300 g Gemiisebouillon und Pfeffer abschmecken, mit Peterli bestreuen und
Salz und Pfeffer servieren.

gehackter Peterli
Essig




