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Maiskorner

gelbe Peperoni

kleine Zwiebel

Butter

Mehl

Milch

Tilsiter

Salz, schwarzer Pfeffer

Die Peperoni entkernen und in feine Wurfel schneiden. Die
Zwiebel feinhacken.

Die Butter erhitzen. Die Zwiebel darin dampfen, dann die
Peperoni beigeben. Nach 5 Minuten die abgetropften
Maiskdrner beigeben und einige Minuten erwarmen. Das
Mehl beigeben und anschwitzen. Mit der Milch abléschen; mit
Salz und Pfeffer wirzen. Unter Rihren einige Minuten
kdcheln lassen.

Die Gemulsemischung in eine eingefettete Auflaufform
einflllen und mit dem in dinne Scheiben geschnittenen
Tilsiter kreuzweise belegen.

10-15 Minuten im oberen Teil des Backofens bei 2502 C
gratinieren.



